附件4

关于部分检验项目的说明

一、大肠菌群
大肠菌群是指示食品污染状况常用的指标之一。餐饮具中检出大肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌、志贺氏菌、致病性大肠杆菌）污染的可能性较大。GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒餐(饮)具》中规定，餐饮具中大肠菌群的结果为不得检出，餐饮具中大肠菌群超标的原因可能会存在对餐饮具清洁管控不力，所以导致各类菌群超标，若是在清洗过程中有遗留的洗涤剂，未用清水及时冲洗干净同样也会引起各类菌类超标，特别是夏季，相对更容易滋生细菌。


